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Produktinfo

Anwendungsbereich
Zur Grundbehandlung und Pflege von Arbeitsplatten und 
Möbeln.

Ergebnis
Arbeitsplattenöl dringt in die behandelte Oberfläche ein, 
wobei das Holz stark wasser- und schmutzabweisend 
wird. Arbeitsplattenöl natur gibt den dunklen Holzsorten 
einen goldenen Farbton, während Arbeitsplattenöl weiß 
dem Holz eine helle Nuance gibt.

Verarbeitung
Mit Pinsel auf saubere und trockene Oberflächen auftra-
gen und mit Pad einpolieren.

Nachbehandlung
Überschüssiges Öl mit einem fusselfreien Baumwolllappen 
abwischen, und die Oberfläche mit einem reinen, trock-
enen Baumwolllappen nachpolieren. Die Behandlung muß 
evtl. bei stark saugenden Oberflächen wiederholt werden.

Reinigung und Pflege
Zur regelmäßigen Reinigung Intensivreiniger oder Holz-
bodenseife mit einem stark ausgewrungenen Lappen 
anwenden. Mit Arbeitsplattenöl nach Bedarf behandeln.

WOCA Arbeitsplattenöl
– für die Ölbehandlung von Küchenarbeitsplatten und Tischen 

•  Starker Schutz gegen Wasser 

und Schmutz

•  Sowohl für helle als auch dunkle 

Holzsorten

• Betont die Farbtöne des Holzes

• Für Kinderspielzeug geeignet

• Wohnbiologisch empfohlen

• FDA Zertifizierung

Gebinde: 0,75 l 

Ergiebigkeit: 9-11 m2/l

Erhältlich in natur und weiß



Easy and effective. Naturally

              

2

1

Arbeitsplattenöl eignet sich für unbehandelte und 
bereits ölbehandelte bzw. geschliffene Holzober-
flächen. Das Öl verleiht eine haltbare, wasser- und 
schmutz abweisende Oberfläche. 

Arbeitsplattenöl natur bringt die Eigenfarbe des Holzes in-
tensiv zur Geltung und eignet sich besonders für mittlere 
bis dunkle Holzsorten z.B. Mahagoni, Merbau, Teak, 
Kirsche, u.a. Helle Hölzer wie Esche, Eiche, Buche, Ahorn, 
Birke, Kiefer u.a. bekommen durch Arbeitsplattenöl weiß 
einen natürlichen, hellen Farbton.

WOCA Arbeitsplattenöl wurde von der amerikanischen 
Food and Drug Assistance (FDA) zertifiziert und ist daher 
für den Gebrauch in Verbindung mit Lebensmitteln zuge-
lassen. 

 1   Das Holz muss trocken sowie schmutz- und fettfrei 
sein. Besonders dichte Oberflächen sorgfältig mit 
Körnung 180 anschleifen. Reinigung mit Intensiv-
reiniger und klarem Wasser, danach mindestens 8 
Stunden trocknen lassen. 

 2   Das Öl vor Gebrauch sorgfältig aufrühren. Das Öl mit 
Pinsel oder Rolle in einer gleichmäßigen, deckenden 
Schicht auftragen. Das Öl 20-30 Min. bei 20˚C in das 
Holz einziehen lassen. Zusätzlich kann das Öl mit 
Nassschleifpapier Korn 320-400 entlang der Holzfaser 
eingearbeitet werden. Danach überschüssiges Öl mit 
einem Tuch aufnehmen und die Oberfläche trocken-
reiben. Es darf kein Ölrest zurückbleiben. Das Holz 
mit einem weißen Polierpad nachpolieren. Bei stark 
saugenden Oberflächen die Behandlung wiederho-
len. Nach 24 Stunden bei 20˚C ist das Öl belastbar. 
In den folgenden 48 Stunden das Holz vor Wasser 
schützen.

Pflege 

Die Holzoberfläche von Zeit zu Zeit mit Arbeitsplattenöl 
nachbehandeln. Vorher mit Intensivreiniger reinigen und 
trocknen lassen.

Werkzeug

Pinsel, Rolle oder fusselfreie Baum-

wolltücher. Nassschleif papier Kör-

nung 320-400 und weißer Polierpad. 

Werkzeug mit Ölverdünner 

reinigen. 

Sicherheitshinweis! 

Ölgetränkte Tücher können sich sel-

bst entzünden. Tücher mit Wasser 

tränken und in einem dicht schli-

eßenden Behälter aufbewahren und 

entsorgen.

So arbeiten Sie richtig…
– WOCA Arbeitsplattenöl
Ölbehandlung von Küchenarbeitsplatten und Tischen


